Kryteria oceniania na kierunku kucharz

Przedmiotem oceniania s3:
e wiadomosci,
e umiejetnosci,
e postawa ucznia i jego aktywnosc.

Cele ogdblne oceniania:

e rozpoznanie przez nauczyciela poziomu i postepéw w opanowaniu przez
ucznia wiadomosci i umiejetnosci w stosunku do wymagan programowych,

e poinformowanie ucznia o poziomie jego osiggnie¢ edukacyjnych

e pomoc uczniowi w samodzielnym ksztatceniu

e motywowanie ucznia do dalszej pracy,

e przekazanie rodzicom lub opiekunom informaciji o postepach dziecka,

o dostarczenie nauczycielowi informacji zwrotnej na temat efektywnosci jego
nauczania, prawidtowosci doboru metod i technik pracy z uczniem.

Formy aktywnosci podlegajgce ocenie:

1. wypowiedzi ustne - przynajmniej raz w semestrze, obowigzuje znajomosc¢
materiatu z trzech ostatnich lekcji, w przypadku lekcji powtérzeniowych z
catego dziatu

2. wypowiedzi pisemne:

o kartkobwki obejmujgce materiat z trzech ostatnich lekcji (nie muszg by¢
wczesniej zapowiedziane, ale mogg).

e sprawdziany podsumowujgce poszczegolne dziaty (sprawdzian oraz jego
forma jest zapowiedziany co najmniej tydzien wczesniej).

e sprawdziany okresowe (semestralne lub catoroczne).

3. praca na lekcji biezacej (krotkie wypowiedzi na lekcji, praca w grupie,
prowadzenie obserwacji, wykonywanie doswiadczen).

4. umiejetnosci doskonalone w domu (praca domowa).

5. prace dodatkowe (samodzielne opracowania oparte na innych zrodtach niz
podrecznik) - oceny dodatkowe

W przypadku zaje¢ praktycznych dodatkowo oceniana jest forma i jakos¢
wykonanego zadania.

Oceny biezace oraz klasyfikacyjne sréodroczne ustala sie w stopniach wg
nastepujacej skali:

stopien celujgcy 6

stopien bardzo dobry 5

stopien dobry 4

stopien dostateczny 3

stopien dopuszczajacy 2

stopien niedostateczny 1
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Sposébb oceniania:

W przypadku wypowiedzi pisemnych przyjmuje sie skale punktowg przeliczang na
oceny cyfrowe wg kryteriow:

100% - 90% - ocena bardzo dobra

89% - 70% - ocena dobra

69% - 50% - ocena dostateczna

49% - 30% - ocena dopuszczajgca

29 % - 0% - ocena niedostateczna

Ocene celujacg uczen uzyskuje w przypadku, gdy osiggnie 100% punktow i
rozwigze zadanie dodatkowe.

1.
2.

Nauczyciel oddaje sprawdzone prace pisemne w terminie jednego tygodnia
Sprawdziany, z ktorych uczen uzyskat cene niedostateczng lub
dopuszczajgcg ma prawo poprawi¢ w ciggu dwoch tygodni od ich zwrotu. Do
dziennika obok oceny uzyskanej poprzednio wpisuje sie ocene poprawiong.
Uczen nieobecny na sprawdzianie ma obowigzek napisania sprawdzianu lub
w ciggu dwdch tygodni od daty powrotu do szkoty.

W przypadku, gdy uczenh zgtosi che¢ uzupetnienia brakéw z przedmiotu,
nauczyciel chetnie udzieli pomocy.

Wymagania ogoélne na poszczegoélne stopnie szkolne:

Ocene celujaca otrzymuje uczen, ktory:

opanowat w petnym zakresie wiadomosci i umiejetnosci okreslone
programem nauczania,

zna zagadnienia dodatkowe zagadnienia z zakresu gastronomii,

prezentuje swoje wiadomosci postugujgc sie terminologig fachowa,

potrafi stosowac zdobyte wiadomosci w sytuacjach nietypowych,

formutuje problemy i rozwigzuje je w sposob tworczy,

dokonuje analizy procesow gastronomicznych

wykorzystuje wiedze zdobytg na innych przedmiotach,

potrafi samodzielnie korzystac z roznych zrodet informacii,

bardzo aktywnie uczestniczy w procesie lekcyjnym,

wykonuje tworcze prace, pomoce naukowe i potrafi je prezentowac na terenie
szkoty i poza nig,

w pracach pisemnych lub praktycznych osigga 100% punktéw mozliwych do
zdobycia i w petni odpowiada na dodatkowe pytania,

bierze udziat w konkursach gastronomicznych na terenie szkoty i poza nig.

Ocene bardzo dobra otrzymuje uczen, ktory:

opanowat w petnym zakresie wiadomosci i umiejetnosci okreslone
programem nauczania,

wykazuje szczegodlne zainteresowania przedmiotem,

potrafi stosowac zdobytg wiedze do samodzielnego rozwigzywania
problemdéw w nowych sytuacjach,

bez pomocy nauczyciela korzysta z réznych Zrodet informaciji,
potrafi planowac i z zachowaniem zasad BHP przeprowadzaé prace
praktyczne,



prezentuje swojg wiedze postugujgc sie poprawng terminologig fachowa,
aktywnie uczestniczy w procesie lekcyjnym,

w pisemnych lub praktycznych sprawdzianach wiedzy i umiejetnosci osigga
od 100% - 90% punktéw mozliwych do zdobycia.

Ocene dobra otrzymuje uczen, ktory:

opanowat wiadomosci i umiejetnosci bardziej ztozone i mniej przystepne,
przydatne i uzyteczne w szkolnej i pozaszkolnej dziatalnosci,

potrafi stosowac zdobytg wiedze do samodzielnego rozwigzywania
problemdw typowych, w przypadku trudniejszych korzysta z pomocy
nauczyciela,

udziela poprawnych odpowiedzi na typowe pytania,

jest aktywny na lekcji,

poprawnie uzywa terminologii gastronomiczne;,

w pracach pisemnych lub praktycznych osigga od 89% - 70% punktow.

Ocene dostateczng otrzymuje uczen, ktory:

opanowat wiadomosci i umiejetnosci przystepne, niezbyt ztozone,
najwazniejsze w nauczaniu przedmiotu, oraz takie ktére mozna wykorzystac
w sytuacjach szkolnych i pozaszkolnych,

Z pomocg hauczyciela rozwigzuje typowe problemy o matym stopniu
trudnosci,

z pomocg hauczyciela korzysta z takich zrédet wiedzy jak: stowniki,
encyklopedie, tablice, wykresy, itp.,

wykazuje sie aktywnoscig na lekcji w stopniu zadowalajgcym,

w przypadku prac pisemnych lub praktycznych osigga od 69% - 50%
punktow.

Ocene dopuszczajaca otrzymuje uczen, ktory:

ma braki w opanowaniu wiadomosci i umiejetnosci okreslonych programem,
ale nie przekreslajg one mozliwosci dalszego ksztatcenia,

wykonuje proste zadania i polecenia o bardzo matym stopniu trudnosci, pod
kierunkiem nauczyciela,

wiadomosci przekazuje w sposob nieporadny, nie uzywajgc terminologii
fachowej,

jest mato aktywny na lekgji,

w pisemnych lub praktycznych sprawdzianach wiedzy i umiejetnosci osigga
od 49% - 30% punktow.

Ocene niedostateczng otrzymuje uczen, ktory:

nie opanowat wiadomosci i umiejetnosci okreslanych podstawami
programowymi, koniecznymi do dalszego ksztatcenia,

nie potrafi postugiwac sie materiatami do prac praktycznych,

wykazuje sie brakiem systematycznosci w przyswajaniu wiedzy i
wykonywaniu prac domowych,

nie podejmuje proby rozwigzania zadan o elementarnym stopniu trudnosci
nawet przy pomocy nauczyciela,

wykazuje sie bierng postawg na lekcji,

w przypadku prac pisemnych lub praktycznych osigga od 0% - 29% punktow.



Wagi ocen

o Testy semestralne (teoria/praktyka) - 5

e Sprawdziany pisemne, Sprawdziany umiejetnosci praktycznych - 3

o Kartkowki, odpowiedz ustna, ¢wiczenia praktyczne podlegajgce ocenie - 2

e Zadania domowe, aktywnos¢, praca na lekcji, dodatkowe zadania zlecone
przez nauczyciela - 1



